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First, quality.

Refrigeration Foodservice Equipment Selection
- III

TAVOLI ABBATTITORI-CONGELATORI RAPIDI    MODELLO 
BLAST CHILLERS-SHOCK FREEZERS COUNTERS    MODEL
SCHNELLABKÜHLER-SCHOCK FROSTER TISCHE    MODELL
COMPTOIRS DE REFROIDISSEMENT ET DE SURGELATION RAPIDE MODELE

ET

L’abbattitore/congelatore modello 
“ET” ha un controllo con termo-
stato avente le seguenti funzioni:

• Abbattimento a tempo o a sonda al 
cuore

• Surgelazione a tempo o a sonda al 
cuore

• Conservazione automatica a fine ci-
clo abbattimento o surgelazione

• Sbrinamento manuale temporizzato 
a porta aperta

• Display digitale a LED
• Il visualizzatore, con icone multi-

colore e buzzer d’allarme/fine ci-
clo, consente di capire rapidamen-
te le selezioni effettuate e lo stato 
d’avanzamento del ciclo

•	 Capacità : 5 teglie GN1/1

The  “ET” Blast Chiller and Fre-
ezer has a control with the fol-
lowing functions:

• Blast chilling with core probe or ti-
ming control

• Blast Freezing with core probe or 
timing control

• Automatic storing at end of blast 
chilling/freezing cycle

• Timed manual defrosting with 
open door

• Digital LED display
• Multicolor function icons and alarm 

buzzer/end cycle allow quick un-
derstanding of cycles setting and 
running status

•	 Capacity : 5 GN1/1 trays

Der Schnellabkühler/Schockfro-
ster Modell “ET” hat eine Ther-
mostatkontrolle mit folgenden 
Funktionen:

• Zeit-Schnellabkühlung oder mit 
Kerntemperaturfühler

• Zeit-Schockfrostung oder mit Ker-
ntemperaturfühler

• Automatische Aufbewahrung am 
Ende des Schnellabkühlungs-/
Schockfrostungszyklus

• Manuelle zeitgesteuerte Abtauung 
bei  offener Türe 

• LED-Digital-Display.
• Das  Sichtgerät mit den bunten 

Symbolen und die Alarmvorrichtung 
am Zyklusende erlauben auf eine 
schnelle Weise die vorgenommene 
Wahl sowie den Fortgangstand des 
Zyklus zu erkennen.

•	 Kapazität: 5 Bleche GN1/1

La Cellule de Refroidissement et 
Surgélation Rapide modèle  “ET” 
a un contrôle par thermostat 
avec les fonctions suivantes:

• Refroidissement à temps ou à son-
de au cœur

• Congélation à temps ou à sonde à 
cœur.

• Conservation automatique à fin du 
cycle de refroidissement ou con-
gélation

• Dégivrage manuel temporisé à 
porte ouverte

• Display digital à LED
• L’écran avec icones multicolore 

et sonnerie d’alarme/fin du cycle 
permet de comprendre les cycles 
choisis et le status du cycle mêm

•	 Capacité : 5 bacs GN1/1
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ABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOXABBATTITORE ET - FRIULINOX
Modello Model
Modell  Modèle                               

ET

Modello Model
Modell  Modèle                               

ET AXBXH mm

Cod. E

BF051ET 10 kg 7 kg 790x700x850
6V21P216D20

6V21P216C20
95 110

 Porta Sinistra Porta Destra

Mod. _ _ _ C _ _ _ ( * ) temp. evap. -10°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. 0°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ C _ _ _ ( * ) temp. evap. -10°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. 0°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ C _ _ _ ( * ) temp. evap. -10°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. 0°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ C _ _ _ ( * ) temp. evap. -10°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. 0°C temp. cond. +55°C Left Door  Right Door

Mod. _ _ _ F _ _ _ ( * ) temp. evap. -25°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. -10°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ F _ _ _ ( * ) temp. evap. -25°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. -10°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ F _ _ _ ( * ) temp. evap. -25°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. -10°C temp. cond. +55°CMod. _ _ _ F _ _ _ ( * ) temp. evap. -25°C temp. cond. +45°C / ( ° ) temp. evap. -10°C temp. cond. +55°C  Porte Gauche  Porta Droite

 Links Türe  Rechts Türe

    Prezzi e Caratteristiche                                 Prices and Characteristics 
    Preise und Merkmale                                     Prix et Caractéristiques

ABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOXABBATTITORE CHILLY & ET - SCHEDA TECNICA FRIULINOX

Modello Model
Modell Modèle

AXBXH mm

volt COD.
ET

AXBXH mm

volt COD.

BF051ET 10 kg 7 kg 790x700x850 
(810x720x1000) 620 230/1/50 1050 / 5,5

6V21P216D20

6V21P216C20


